BENEFITS

e Planbare Arbeitszeiten: 5-Tage-Woche mit geregelten
Dienstzeiten - keine Teildienste, ganzjahrig gesichert

e Attraktive Vergltung: 13. und 14. Monatsgehalt

* Genussinklusive: Kostenlose Verpflegung mit
Frihstick, Mittag- und Abendessen

e Kostenloser Eintritt in den Bade- und Saunabereich,
vergunstigte Fitnessmitgliedschaft

* Individuell abgestimmte Aus- und Weiterbildungen fur
deine personliche Entwicklung

e Verantwortung & Aufstieg: Moglichkeit zur
Weiterentwicklung und Leitung deines eigenen Bereichs

* Faire Bezahlung: Uber kollektiv und leistungsorientiert
nach KV Hotel- und Gastgewerbe
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Kuchen-Chet

ab 20. April 2026

Werde das Herz unserer Kiiche!

Als Kiichenchef pragst du unser gastronomisches Angebot
mit Kreativitat und Leidenschaft. Du bist verantwaortlich
fur die Vorbereitung, Zubereitung und ansprechende
Prasentation unserer Speisen - und packst im Kiichenteam
tatkraftig mitan. Du stellst sicher, dass die HACCP-
Richtlinien eingehalten werden, sorgst fir einen reibungs-
losen Ablauf in Kiiche und Splilbereich, erstellst Dienst-
pldne und Gbernimmst die Bestellungen.

Dich erwartet ein abwechslungsreicher, kreativer Job
mit viel Raum fir deine kulinarischen |deen!

ANFORDERUNGEN

e Fachliche Qualifikation: Abgeschlossene Berufsaus-
bildung als Koch oder entsprechende Berufserfahrung

e |eidenschaft firdie Gastronomie: |dealerweise bereits
Erfahrung als Kiichen-(Sous)Chef

e |[ernbereitschaft: Offenheit fir neue Techniken und
kreative Impulse

e Professionelles Auftreten: Gepflegtes Erscheinungsbild
und hohe Hygienestandards



